
*Health District Notice: Consuming raw or undercooked meat, poultry, seafood, shellstock or eggs may increase your risk of foodborne illness.

I C E  C O L D

P E T I T E  |  1 3 0      G R A N D E  |  2 6 0  

s e r ved wi th  c l a s s i c  sauce s  & garni she s

P A C I F I C  &  A T L A N T I C  O Y S T E R S *  |  2 4

M A I N E  L O B S T E R  |  4 2

L E M O N G R A S S - P O A C H E D  P R A W N S  |  3 2

C H E R R Y S T O N E  C L A M S  |  1 8

H O K K A I D O  S E A  U R C H I N  |  2 1

H O T  C H A R C O A L - G R I L L E D

P E T I T E  |  1 3 0      G R A N D E  |  2 6 0 

bru shed wi th  conf i t  ga r l i c ,  l emon & e spe l e t t e

P A C I F I C  &  A T L A N T I C  O Y S T E R S *  |  2 4

M A I N E  L O B S T E R  |  4 2

W H I T E  P R A W N S  |  3 2

C H E R R Y S T O N E  C L A M S  |  1 8

K O N A  A B A L O N E  |  5 5

S I G N A T U R E  C A V I A R  S E L E C T I O N S

G O L D E N  O S E T R A *  |  3 5 0 R U S S I A N  O S E T R A *  |  2 5 0 K A L U G A *  |  1 7 5

M I C H A E L  M I N A ' S  C A V I A R  P A R F A I T  — O R —  T R A D I T I O N A L  R O Y A L  C A V I A R  S E R V I C E

order  individual l y  or  for  the  tabl e
S H E L L F I S H

T A S T I N G  T R I O  O F  A L L  T H R E E *  |  7 2 5

S T A R T E R S

A M B E R J A C K  C R U D O   2 6

C R I S P Y  A R T I C H O K E S ,  M E Y E R  L E M O N ,  C A P E R S ,  H O T  C H I L I  O I L

M I C H A E L  M I N A ' S  A H I  T U N A  T A R T A R E *   3 4

M I N T ,  P I N E  N U T S ,  S C O T C H  B O N N E T ,  S E S A M E  O I L

C R I S P Y  S P O T  P R A W N S   3 8

Y O U N G  C O C O N U T ,  M A K R U T  L I M E ,  S W E E T  &  S O U R  M A N G O ,  C U R R Y  L E A F

M A R K E T  L E T T U C E S  &  S H A V E D  V E G E T A B L E S   2 1

T E N D E R  H E R B S ,  S U N F L O W E R  S E E D S ,  B L A C K  T R U F F L E  V I N A I G R E T T E

R E D  K U R I  S Q U A S H  S O U P   2 4

P O R C I N I  C O N S E R V A ,  B A C O N  L A R D O N ,  B U R R A T A ,  S A G E

P O T A T O  G N O C C H I  &  M A I N E  L O B S T E R   3 4
S T E W E D  T O M A T O ,  F A V A  B E A N S ,  R E D  C H I L I ,  C O R I A N D E R

G R I L L E D  O C T O P U S   2 9

S C A L L I O N - K I M C H I  P A N C A K E ,  S P R I N G  O N I O N  V I N A I G R E T T E ,  C H R Y S A N T H E M U M



M A I N S

M I C H A E L’ S  L O B S T E R  P O T  P I E   1 1 5 

B R A N D I E D - L O B S T E R  C R E A M ,  B L A C K  T R U F F L E ,  B A B Y  V E G E T A B L E S

P H Y L L O - C R U S T E D  S O L E   6 4 

B L U E  C R A B  B R A N D A D E ,  P E A  S H O O T S ,  M U S T A R D  B E U R R E  B L A N C

C H A R - G R I L L E D  L A M B  C H O P S   6 7 

G R E E N  G A R L I C  O R Z O ,  P E P P E R O N A T A ,  B L A C K  O L I V E  J U S

T U N A  &  F O I E  G R A S  ' R O S S I N I '   7 0

B A B Y  S P I N A C H ,  M A I T A K E  M U S H R O O M ,  C R I S P Y  P O T A T O ,  B E U R R E  R O U G E

' P E P P E R  S T E A K ' 

1 2 O Z  N E W  Y O R K  S T R I P  O R  8 O Z  F I L E T  M I G N O N   7 6  |  8 3

P O M M E S  P A I L L A S S O N ,  S M O K E D  B É A R N A I S E ,  B R O C C O L I  D I  C I C C I O

sub Japane se  Mishima Wag yu |  minimum 3oz ,  35 per  oz 

*Health District Notice: Consuming raw or undercooked meat, poultry, seafood, shellstock or eggs may increase your risk of foodborne illness.

F O I E  G R A S

R O A S T E D  H U D S O N  V A L L E Y  F O I E  G R A S   6 9

T O A S T E D  B R I O C H E ,  H A Z E L N U T S ,  S P R I N G  O N I O N  J A M ,  P I C K L E D  C O N C O R D  G R A P E

B L A C K  T R U F F L E

T O R C H O N   4 2

A P P L E W O O D - S M O K E D 

canne l l in i  bean s ,  ca s t e l v e t rano o l iv e s 
a r t i choke s ,  t omato

B R A N Z I N O

Medit e r ranean ,  EUR
H A L F  F I S H  s e r ve s  1  |  7 2

W H O L E  F I S H  s e r ve s  2  |  1 3 0

S I D E S

  R O A S T E D  S W E E T  P O T A T O  S M A S H  |  Y E M E N I T E  S P I C E ,  O L I O  N U E V O ,  H E R B S   1 5

É C H I R É  B U T T E R  W H I P P E D  P O T A T O  P U R É E   1 5

R O A S T E D  M U S H R O O M S  |  P A R M E S A N  E S P U M A ,  T O A S T E D  P I N E  N U T S   1 7

S A U T É E D  B R U S S E L S  S P R O U T S  |  P I S T A C H I O ,  L I M E   1 7

S P I C E - C R U S T E D 

bamboo shoot s ,  tha i  ba s i l ,  ga l anga l
coconut- g r e en cur r y

A T L A N T I C  S W O R D F I S H

Glouce s t e r ,  M A
6 O Z  s e r ve s  1  |  6 5

1 2 O Z  s e r ve s  2  |  1 2 0

A C C O M P A N I M E N T S
  H A L F  M A I N E  L O B S T E R  4 2  |  S H R I M P  ' S C A M P I '  3 2  |  P É R I G O R D  B L A C K  T R U F F L E  3 5



*Health District Notice: Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellstock or eggs may increase your risk of foodborne illness.

Menu 175 per  per son  |   Wine  Pair ing  105 per  per son

A M U S E  B O U C H E 

M I C H A E L  M I N A ' S  C A V I A R  P A R F A I T * 
S M O K E D  S A L M O N ,  C R È M E  F R A Î C H E ,  E G G  M I M O S A

2 8  S U P P L E M E N T 

T A R T A R E  O F  A H I  T U N A * 
M I N T ,  P I N E  N U T S ,  S C O T C H  B O N N E T ,  S E S A M E  O I L 

P H Y L L O - C R U S T E D  S O L E 

K I N G  C R A B  B R A N D A D E ,  P E A  S H O O T S ,  M U S T A R D  B E U R R E  B L A N C  

M I C H A E L’ S  L O B S T E R  P O T  P I E 

B R A N D I E D - L O B S T E R  C R E A M ,  B L A C K  T R U F F L E ,  B A B Y  V E G E T A B L E S 

P R I M E  B E E F  ' R O S S I N I ' * 

F O I E  G R A S ,  B L O O M S D A L E  S P I N A C H ,  S A U C E  P É R I G O U R D I N E 

T E X T U R E S  O F  C H O C O L A T E 

C O C O A  C H I F F O N ,  M I L K  C H O C O L A T E  P O T  D E  C R È M E ,  B U R N T  C A R A M E L  I C E  C R E A M

We kindly ask that all guests at the table enjoy the tasting menu in order to provide the best dining experience

A M U S E  B O U C H E

B U R R A T A  &  O S E T R A  C A V I A R 

R E D  W A L N U T ,  G R E E N  A P P L E ,  S U M A C ,  C U R E D  E G G  Y O L K

2 8  S U P P L E M E N T 

A M B E R J A C K  C R U D O * 
C R I S P Y  A R T I C H O K E S ,  M E Y E R  L E M O N ,  C A P E R S ,  H O T  C H I L I  O I L

C R I S P Y  S P O T  P R A W N S 
Y O U N G  C O C O N U T ,  M A K R U T  L I M E ,  S W E E T  &  S O U R  M A N G O ,  C U R R Y  L E A F

P O T A T O  G N O C C H I  &  M A I N E  L O B S T E R 

S T E W E D  T O M A T O ,  F A V A  B E A N S ,  R E D  C H I L I ,  C O R I A N D E R

S P I C E - C R U S T E D  A T L A N T I C  S W O R D F I S H 

B A M B O O  S H O O T S ,  T H A I  B A S I L ,  G A L A N G A L ,  C O C O N U T - G R E E N  C U R R Y

T H E  L E M O N 

C I T R U S  C U S T A R D ,  C A N D I E D  L E M O N  P E E L ,  W H I T E  C H O C O L A T E

Menu 168 per  per son  |   Wine  Pair ing  105 per  per son

S I G N A T U R E  T A S T I N G  M E N U

S E A S O N S  O F  M I N A  T A S T I N G  M E N U



D E S S E R T S 

T H E  L E M O N   1 8

C I T R U S  C U S T A R D ,  C A N D I E D  L E M O N  P E E L ,  W H I T E  C H O C O L A T E 

Miche l e  Chia r l o ,  Mos ca t o  d ’A s t i  Nivo l e ,  P i edmont   1 9

C O C O N U T  S O U F F L É   2 1 

H A U P I A  S O R B E T ,  B L A C K  S E S A M E  A N G L A I S E

M A S A G O  H O N E Y  C R I S P

Inni sk i l l in  Pear l  Vida l  Ic ewine ,  Niagara  Penin su l a  2015  3 1 

T E X T U R E S  O F  D A R K  C H O C O L A T E   1 8 

C O C O A  C H I F F O N ,  M I L K  C H O C O L A T E  P O T  D E  C R È M E

G O L D E N  S T R E U S E L ,  B U R N T  C A R A M E L  I C E  C R E A M

Bodega Toro  A lba l a  Don PX Gran Re s e r va ,  Mont i l l a -Mor i l e s   2 0

A U T U M N  S P I C E - P O A C H E D  P E A R   1 8 

T O A S T E D  A L M O N D ,  D I P L O M A T  C R E A M

T A H I T I A N  V A N I L L A  B E A N  I C E  C R E A M

Per r i e r - Jouë t  B l a son Ro s é ,  Épe rnay   2 9



D I G E S T I F S 

B R A N D Y

G E R M A I N  R O B I N , 

A N N O  D O M I N I  9 0

B O U L A R D  C A L V A D O S , 

P A Y S  D ’ A U G E ,  V S O P  9 0

C O U R V I O S E R ,  V S  1 3

C O U R V I O S E R ,  V S O P  1 2

H A R D Y ,  P E R F E C T I O N  1 5 7 5

H E N N E S S E Y ,  V S  1 2

H E N N E S S E Y ,  X O  3 6

M A R T E L L ,  C O R D O N  B L E U  3 1

P R U N I E R ,  F A M I L Y  R E S E R V E  1 8 

R E M Y  M A R T I N ,  E X T R A  7 5

R E M Y  M A R T I N , 

L O U I S  X I I I  . 7 5 O Z  1 9 5

R E M Y  M A R T I N , 

L O U I S  X I I I  1 O Z  2 6 5

R E M Y  M A R T I N , 

L O U I S  X I I I  2 O Z  4 9 5

R E M Y  M A R T I N ,  X O  2 9

R E M Y  M A R T I N ,  V S O P  1 6

S C O T C H

D A L W H I N N I E  1 5 Y R  1 9

G L E N N F I D D I C H  1 4 Y R  1 4

O B A N  1 4 Y R  1 9

T H E  M A C A L L A N  1 2 Y R  1 7

T H E  M A C A L L A N  1 8 Y R  5 6

T A L I S K E R  1 0 Y R  1 7

B R U I C H L A D D I C H , 

O C T O M O R E  5  Y R  4 8

L A G A V U L I N ,  1 6 Y R  2 1

G L E N K I N C H I E  1 0 Y R  1 4

T H E  B A L V E N I E , 

D O U B L E  W O O D  1 2 Y R  1 5

T H E  B A L V E N I E , 

P O R T  W O O D  2 1 Y R  1 5

T H E  G L E N L I V E T  1 2 Y R  1 8

T H E  G L E N L I V E T  1 8 Y R  5 8

J O H N N I E  W A L K E R ,  

B L U E  L A B E L  5 0

C H I V A S  R E G A L  1 2 Y R  1 2

C H I V A S  R E G A L  1 8 Y R  2 1

A M A R O

A V E R N A  1 3

B R A U L I O  1 3

M O N T E N E G R O  1 3

F E R N E T  B R A N C A  1 2

F E R N E T  V I T T O N E  1 2

C O R D I A L S

K U B L E R  A B S I N T H E  1 3

B & B  1 2

B E N E D I C T I N E  1 0

B A I L E Y ’ S  1 3

G R E E N  C H A R T R E U S E  1 2

Y E L L O W  C H A R T R E U S E  1 2

F R A N G E L I C O 

G R A N D  M A R N I E R  1 5

G R A N D  M A R N I E R , 

1 0 0  C E N T E N A I R E  2 6

G R A N D  M A R N I E R , 

1 5 0  C I N Q U A N T E N A I R E  4 3

L I C O R  4 3  1 2

G R A P P A

B E R T A ,  1 9 8 4  5 5

J A C O P O  P O L I ,  T O R C A L A T O  2 2

N O N I N O , 

V I G N E T I  C H A R D O N N A Y  2 0

N O N I N O ,

U E  D E C A N N A L E  2 1


